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Viriedo:

Se mezclan 2 origenes, el primero, Vifiedo San Carlos, ubicado
en las cercanias de Cunaco, Valle de Colchagua y el segundo es
el vinedo El Olivar, que esta plantado sobre un Piedmont de
origen geoldgico, con pendiente entre 5y 8%.

Suelo:
San Carlos presenta un suelo aluvial, arcillo arenoso, de muy
buen drenaje, extraordinariamente poroso y con la capacidad
de administrar muy bien la entrega de agua a la planta durante
el afo lo cual es muy beneficiosos para la produccién de
Malbec de alta gama. Por otra parte, El Olivar posee un suelo
gue presenta muy buena porosidad y drenaje, con un primer
horizonte muy bien estructurado de arcilla con gravillas, sobre
un segundo horizonte que presenta una alterita fragmentada
con abundante desarrollo radicular fino.
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La temporada 2022 — 2023 comenzé con un invierno marcado por
R 2= \ precipitaciones moderadas que fueron aumentando durante este
BN | ) periodo, alcanzando un registro de agua caida cercano a los
380mm a comienzos de primavera. Estas lluvias fueron
importantes para llenar la capacidad de estanque de nuestros
vinedos lo que nos permitio atrasar los primeros riesgos en relacion
a latemporada anterior. El agua caida, sumando a los primeros
riegos de la temporada, nos permitieron comenzar el ciclo
fenolégico de nuestros vifiedos con buen nivel de humedad en el
suelo, evitando asi, riesgos de stress en las plantas. La temperatura
Assemblagoiies a comienzos de invierno fue templada, esta tendencia se prolongé
Grescen sus ek R hacia comienzos de primavera, lo que se tradujo en una brotacion
mas tardia en comparacién con afnos anteriores. El verano tuvo un
inicio marcado por temperaturas mas bajas que el promedio de los
ultimos anos, sin embargo, a lo largo del periodo estival se
observaron olas de calor que alcanzaron de 37°C, eventos que
aceleraron los procesos fenoldgicos de las uvas. Finalmente, los
meses de marzo y abril estuvieron marcados por las altas
temperaturas, condiciones que provocaron un adelantoenla
madurez de las variedades mas tardias, logrando cosechas mas
tempranas. Todo lo anterior se ve reflejado en los vinos frescos, de
gran acidez natural, muy buena concentracién y balance.

Sin Reglas Wines.
Created and Drunk by owners



SIN REGLAS

Assemblage
2023

— Dy

VINIFICACION

Variedad:
Cabernet Sauvignon 70%, Malbec 15%, Carménére 15%

Cosecha:

Las uvas fueron cosechadas entre el 27 de marzo y el 21 de
abril del 2023.

Técnicas de vinificacion: La uva fue despalillada y molida
hacia un estanque. La fermentacién alcohdlica fue
realizada a temperaturas entre 24 y 26° C. La fermentacion
se realizd6 muy suavemente, evitando la “sobre extraccion”
con el objetivo de hacer un vino mas elegante, amable y
balanceado, terminando con una maceracion
post-fermentativa de alrededor de 6 a 9 dias.
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) *?? Un 71% del vino estuvo por 11 meses en barricas usadas
X G ¢ de roble francés, un 15% en fudres de roble francés sin
tostar, mientras que el 14% restante se crio en cubas de
acero inoxidable para mantener la intensidad de fruta y
frescor

Notas de cata:

Vino de color rojo rubi, con matices violaceos. En nariz
destacan aromas a frutos rojos maduros, acompanados de
elegantes notas florales seguidas de especias que
recuerdan la pimienta blanca. En boca es suave, con
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——— taninos firmes y equilibrados que dan soporte y
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acompanan de un atractivo caracter frutal. Final
persistente, donde destacan notas de frutos negros y
algunos aromas terciarios en el retrogusto.
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