
SIN REGLAS

CABERNET SAUVIGNON

Variedad

100% Cabernet Sauvignon.

Viñedos

Luján de Cuyo y Tupungato.

Suelo

Aluvional, franco con cantos rodados, sustrato rocoso. Altura
entre 800 msnm y 1070 msnm.

Vinificación y crianza

36 días en tanques de acero inoxidable con estricto control de
temperatura a 24º C. 12 meses de crianza en barricas de roble
de segundo y tercer uso.

Nota de cata del enólogo

De color rojo intenso y brillante. En nariz, delicado e intenso.
Complejo y voluptuoso en boca con taninos suaves y sedosos,
excelente estructura, concentrado y largo en boca. Pimienta y
ajíes.
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